
FESTVÅNINGSPAKET

Guld 645 kr/person

	― Trerättersmiddag inklusive  
2 glas vin, alt. 2 st 33 cl stark öl

	― Kaffe 

	― Vacker dukning 

	― Serveringspersonal 

	― Öppet t.o.m. 24.00 (tid därefter debiteras 
med 1 000 kr/timme)

Diamant 795 kr/person

	― Mousserande fördrink 

	― Trerättersmiddag inklusive  
3 glas vin, alt. 3 st 33 cl stark öl 

	― Kaffe 

	― Vacker dukning 

	― Serveringspersonal 

	― Öppet t.o.m. 24.00 (tid därefter  
debiteras med 1 000 kr/timme)

Brilliant 975 kr/person

	― Mousserande med kanapé (Champagne 
55 kr tillägg)

	― Trerättersmiddag inklusive 3 glas vin/ 
alt. 3 st 33 cl stark öl samt dessertvin

	― Vacker dukning & servis 

	― Serveringspersonal 

	― Lokal för dans & barservering

	― Öppet t.om. 01.00

FESTMENY

Förrätter

	― Smörbrynt sparris, champagne  
vinegrette, parmesan, rostade solros- 
kärnor (går även att få veganskt) 

	― Kräft- och räkskagen, forellrom, surdegs-
bröd, plocksallad 

	― Klassisk Carpaccio med  
parmesan, olivolja, havssalt och  
pinjenötter samt ruccola 

Varmrätter

	― Hemlagade kikärtsbiffar med rostad 
blomkålscrème, bakad rotselleri samt 
picklad rödlök *vegansk 

	― Nattbakad Högrev med potatis- och 
palsternackspuré serverad med krispig 
svartkål och en mustig rödvinssås

	― Helstekt Kalventrecote med potatis- 
kaka smaksatt med Västerbottenost  
och syltade kantareller samt gräddsås

Desserter

	― Kokospannacotta, variation av  
björnbär, chokladdekoration *vegansk 

	― Mörk chokladtryffelkaka, chili, päron- 
cognacskräm, brynt brödströ 

	― Crème brulée med säsongens bär

FEST – PAKET & MENY
Vi erbjuder engångsservis och porslin och glas, kontakta oss för priser eller offert
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